Cea mai Delicioasa SALATA de
OU [APERITIV]

Cea mai Delicioasa SALATA de OU
[APERITIV]

=]

Aceasta salata de oua este ideala pentru a folosi resturile de
oua fierte de la Paste sau pentru a pregati un aperitiv rapid
si delicios in orice alta ocazie. Combina texturi si arome
diverse, fiind o optiune excelenta pentru un pranz satios sau
ca parte dintr-un bufet la o petrecere.

» 10 oua fierte tare sau mediu

1 tija telina apio

» 6-7 castraveciori murati (otet sau saramura)
1 legatura de marar

» 1 legatura de ceapa

= 2-3 linguri de mustar

»4-5 linguri de maioneza de casa sau cumparata
 sare si piper dupa gust

1. Fierbeti ouale tare, lasati-le sa se raceasca, apoil
curatati-le de coaja. Taiati ouale in cubulete mici.
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2. Taiati telina apio in jumatate, apoi in fasii subtiri si
in final in cubulete mici.
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3. Taiati ceapa verde in rondele fine, iar mararul tocati-l
marunt.

4. Taiati castravetii murati in bastonase, apoi in cubulete
de aproximativ 5-6 mm.
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5. Intr-un bol mare, addugati ouale, telina, ceapa verde,
mararul, castravetii, mustarul si maioneza. Amestecati
bine toate ingredientele si ajustati gustul cu sare,
dupa necesitate.
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