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Cea mai rapida si gustoasa pizza de casa cu aluat foietaj -—
Acesta reteta simpla si delicioasa va transforma cu siguranta
orice seara obisnuita intr-o experienta culinara remarcabila.
Aluatul foietaj este secretul pentru a obtine o crusta
crocanta in timp record. Cu putine ingrediente si putin timp
de preparare, veti avea pizza gata in mai putin de 30 de
minute.

= 1 pachet aluat FILO

= 100-150 g cascaval

= 50 g salam de Sibiu

1 ardei gras rosu

= 4-5 ciuperci Champignon
» 200 g branza Cheddar
=2 oua

= 250 ml sos de pizza
=200 ml lapte

=2 bile mozzarella
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11.

12.

=1 varf lingurita piper
=1 varf lingurita sare

. Intindeti 4 foi de aluat filo intr-o tava.
. Adaugati un strat de cascaval ras pe toata suprafata.
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. Taiati ardeiul gras si ciupercile in felii subtiri.
. Asezati feliile de salam si ardei gras peste stratul de

cascaval.

. Adaugati ciupercile feliate.
. Aplicati sosul de pizza peste ingredientele asezate.
. Intr-un bol, bateti 2 oua impreuna cu laptele, adaugand

branza cheddar rasa.
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. Condimentati cu sare si piper, apoi amestecati bine pana

obtineti o pasta omogena.

. aspanditi acest amestec peste stratul de sos de pizza.
10.

Adaugati bucati de mozzarella rupte manual peste
amestecul de ou.

Coaceti pizza la 180 de grade Celsius pentru aproximativ
20-30 de minute, pana devine rumena si crocanta.

=l
Scoateti pizza din cuptor, taiati-o in felii si serviti-
o calda, savurand fiecare muscatura.
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