Cele mai Rapide Aperitive
Festive pentru Sarbatori si
Ocazii Speciale

Cele mai Rapide Aperitive Festive
pentru Sarbatori si Ocazii Speciale

[x]

Acest platou este perfect pentru sarbatori, evenimente festive
sau ocazii speciale. Asigura-te ca folosesti ingrediente de
calitate si aranjeaza platoul intr-un mod atragator pentru a
surprinde si incanta invitatii.

 Lipie tortillas
= Crema de branza
= Salamul preferat
» Salata verde
 Felii castravete

Ingrediente aperitive, rulouri cu salam:

= Salam (diametru 7-10 cm)

= Crema de branza

= Felii castravete

» Dulceata de ardei iute, zmeura etc.
= Grisine
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Ingrediente pentru grisine cu prosciutto:

Grisine

 Prosciutto, sau orice altceva doriti

Prepararea Tortillei:

1.

Intinde crema de brénza pe cele doud foi de tortilla.

B

. Asaza uniform salamul picant peste crema de branza.
. Adauga frunze de salata si felii subtiri de castravete

peste salam.

I

. Ruleaza strans tortilla pentru a forma un wrap.

B

Prepararea Butoiaselor:

1.

Intinde crema de brénza peste o felie mai groasa de
salam asezata pe o folie alimentara.

B

. Adauga feliile de castravete si dulceata de ardei iute

peste crema de branza.

. Asaza doua grisine pe mijlocul salamului.
. Ruleaza strans salamul in jurul grisinelor si taie

rondele.

I

Asamblarea Platoului:

1.

Aranjeaza prosciutto in forma de evantai in centrul
platoului.

. Adauga butoiasele de salam si wrap-urile de tortilla in

jurul prosciutto.
[x]

. Asaza maslinele in colturi pentru contrast.
. Adauga salam chorizo si copa, formand flori sau

papioane.

I



5. Adauga mustar pe platou pentru contrast si gust.
6. Decoreaza platoul cu rozmarin, salvie si cimbru lamaios.



