Ciocolata de casa — Raffaello
de casa

Ciocolata de casa - Raffaello de
casa
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Reteta aceasta te va duce cu gandul in copilarie, aducand
aminte de ciocolata facuta in casa.

= 500 g lapte praf

= 250 g unt 82% grasime

= 120 ml apa

= 250 g zahar

= 2 pliculete zahar vanilat
= 2-3 linguri de cacao

= foi de napolitana

» cateva migdale decojite

= fulgi de cocos

1. Incalzeste 120 ml de apa la foc mediu, adaugd 250 g de
zahar si zahar vanilat, amesteca péana ce zaharul se
topeste complet.

2. Adauga 250 g de unt in siropul de zahar si lasa-1 sa se
topeasca complet, mentinand focul la minim.
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3. Intr-un bol mare, adaugad 500 g de lapte praf. Toarna
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amestecul de unt topit si sirop de zahar peste laptele
praf.
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. Amesteca bine pentru a asigura ca laptele praf este

complet hidratat si pentru a evita formarea
cocoloaselor.

. Separa o parte din amestec pentru a adauga cacao

alcalina pentru o varianta mai intunecata de ciocolata.

. Adauga cacao dupa gust si amesteca bine.
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. Intinde o parte din amestec pe o foaie de napolitana.
. Acopera cu o alta foaie de napolitana si preseaza usor.
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. Pentru baton de ciocolata, intinde ciocolata intr-o

folie si ruleaza strans.
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Pentru bomboane Raffaello, amesteca ciocolata alba cu
migdale decojite si nuca de cocos, formand bilute.
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Lasa ciocolata sa se intareasca la frigider.
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