Cum sa faci mini pizza
delicioase — Reteta simpla si
rapida

Cum sa faci minli pizza delicloase —
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Descopera cum sa faci mini pizza delicioase acasa, folosind
doar cateva ingrediente simple si proaspete. Poti alege sa iti
personalizezi pizza, adaugand ingredientele preferate si
mixand diferite arome pentru a obtine un rezultat unic si
delicios.

= 250 g carne, orice semipreparat

- 100 g bacon, sau orice alt mezel doresti
= 250-300 g cascaval

1 ceapa rosie mica

= 1/2 ardei kapia

= 1 pachet aluat foietaj

1. Taie muschiuletul si baconul in cuburi mici. Feliaza
subtire ceapa si ardeiul capia.
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2. Incalzeste cuptorul la 180 de grade (caldura de jos si
de sus).


https://old.sefpaulconstantin.ro/cum-sa-faci-mini-pizza-delicioase-reteta-simpla-si-rapida/
https://old.sefpaulconstantin.ro/cum-sa-faci-mini-pizza-delicioase-reteta-simpla-si-rapida/
https://old.sefpaulconstantin.ro/cum-sa-faci-mini-pizza-delicioase-reteta-simpla-si-rapida/

. Intinde aluatul de foietaj si taie-1 in opt bucati
egale.
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. Pe fiecare bucata de aluat, adauga cascaval, muschiulet,
bacon, ardei capia si ceapa rosie. Ruleaza aluatul cu
umplutura si apoi taie fiecare rulou in bucati mai mici.

. Intinde fiecare bucata de aluat umplut pe o suprafata
presarata cu faina, formand mini pizze.
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. Intr-un bol, bate oul cu lapticul si putind sare. Unge
fiecare mini pizza cu acest amestec.

. Pune mini pizzele pe o tava si coace-le in cuptorul
preincalzit pentru aproximativ 15-20 de minute sau pana
devin aurii si crocante.

. Serveste mini pizzele calde, ideale ca aperitiv sau
gustare pentru musafiri.
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