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reteta de Cascaval pane

rapida si delicioasa

0 reteta de Cascaval pane rapida si
delicioasa
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In acest articol va prezint o reteta de Cascaval pane, dar nu
oricum — fara sa spun niciun cuvant! Da, ati auzit bine. Dupa
ce mi s-a comunicat ca vorbesc mai mult decat un comentator
sportiv la un meci decisiv, am decis sa accept provocarea si
sa fac o reteta in stilul “mima gourmet”.

= 500 g cascaval taiat felii de 0,5 cm

3 oua batute cu sare si putin piper

= 150 g faina alba de grau
» 150 g pesmet de paine, facut in casa

200 g pesmet auriu
1 1 ulei incins bine la 150-160 grade

1. Taie cascavalul in felii sau bucati de dimensiunea

2.

dorita, potrivite pentru o singura portie.
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Treci fiecare bucata de cascaval prin faina, asigurandu-
te ca este complet acoperit.

. Bate ouale intr-un bol separat si apoi trece feliile de

cascaval prin ou, asigurandu-te ca sunt complet
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11.

acoperite.

. In final, trece feliile de cascaval prin pesmet.

B

. Incinge uleiul intr-o tigaie la temperatura medie.
. Pune feliile de cascaval pane 1In tigaie si prajeste-le

pana cand devin aurii si crocante pe ambele parti.

. Scoate cascavalul pane pe un servet de hartie pentru a

absorbi excesul de ulei.
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. Curata si taie cartofii in forma de pai sau cuburi.
. Prajeste cartofii in ulei incins pana cand devin

crocanti si aurii.

Scoate cartofii pe un servet de hartie pentru a absorbi
excesul de ulei si presara sare dupa gust.

Serveste cascavalul pane fierbinte, alaturi de cartofii
prajiti si muraturi, cum ar fi gogosarii si castravetii
murati.

I



