Prajitura cu mere rapida si
super delicioasa
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Astazi am pregatit pentru voi o reteta secreta pe care cu
siguranta nu v-ati gandit sa o incercati! Este vorba despre o
prajitura cu mere rapida si absolut delicioasa. Cu totii stim
cat de minunat poate mirosi casa atunci cand gatim ceva cu
mere in cuptor, iar aceasta prajitura nu face exceptie!

Ce este extraordinar la aceasta reteta este ca este incredibil
de simpla si rapida de pregatit. Chiar daca sunteti un bucatar
incepator, nu aveti de ce sa va faceti griji, pentru ca veti
reusi cu siguranta sa impresionati pe toata Llumea cu
rezultatul final.

Aceasta prajitura este perfecta pentru momentele cand vreti sa
pregatiti ceva dulce si delicios, dar nu aveti prea mult timp
la dispozitie. Ingrediente sunt putine si accesibile, iar
procesul de preparare este atat de usor incat puteti sa va
implicati si cu cei mici din familie.

Va promit ca aroma de mere coapte si scortisoara va va invalui
bucataria si va va face sa asteptati cu nerabdare momentul
savurarii acestei prajituri.

Prajitura cu mere rapida si super
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Astazi am pregatit pentru voi o reteta secreta pe care cu
siguranta nu v-ati gandit sa o incercati! Este vorba despre o
prajitura cu mere rapida si absolut delicioasa. Cu totii stim
cat de minunat poate mirosi casa atunci cand gatim ceva cu
mere in cuptor, iar aceasta prajitura nu face exceptie!

= 1-2 kg mere

= 200 g zahar

= 250 g faina

= 100 ml lapte

= 100 ml ulei

= 3 oua

1 fiola esenta de vanilie

10 g praf de copt

=1 varf lingurita scortisoara
=1 varf lingurita sare

1. Urmariti clipul de mai jos pentru reteta explicata pas
cu pas



