Prajitura cu Pilersici
Reteta simpla, rapida s
delicioasa - Tarta C
Piersici

c R-

Este o adevarata delicatesa! Nu am crezut ca o prajitura cu
piersici poate fi atat de aromata si delicioasa. Aceasta tarta
Cu piersici impresioneaza printr-o aroma distincta. Modul de
preparare si tehnica simpla asigura ca nu vei petrece mult
timp in bucatarie, iar rezultatul va fi un desert delicios si
rapid.

Prajitura rapida cu Piersici
[x]

Te invit sa descoperi aceasta reteta cu piersici, un desert
perfect atat pentru copii, cat si pentru adulti. Va fi, cu
siguranta, o incantare pentru papilele gustative!

Pentru a vedea ingredientele necesare prajiturii cu piersici,
te invit sa consulti descrierea de mai jos. Pentru
instructiuni detaliate despre cum sa realizezi aceasta
minunata tarta cu piersici, te indrum spre videoclipul atasat.

= 400 gr piersici
» 3 linguri de zahar pentru caramelizarea piersicilor
= 3 ouad
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0.5 gr sare

= 150 gr zahar
= 200 gr unt topit 82% grasime

200 ml lapte
250 gr faina de grau
3 pliculete de vanilie

=10 gr praf de copt

. Taiati 3-4 piersici pe jumatate si 1indepartati

samburele.

. Taiati piersicile in felii, pastrand coaja pe ele.

I

. Intr-o cratitd potrivitd pentru cuptor, adaugati 3

linguri de zahar si un pic de zahar vanilat. Imprastiati
zaharul pe fundul cratitei.

. Asezati felii de piersic peste zahar in forma de evantai

sau floricica.

. Puneti cratita la foc si lasati zaharul sa se

caramelizeze impreuna cu piersicile. Opriti focul cand
este gata.

I

. Intr-un bol, bateti 3 oud cu un praf de sare.
. Adaugati 1509 de zahar la oua si continuati sa bateti

pana se formeaza o crema fina.

. Incorporati 200g de unt topit in amestecul de oua.
. Adaugati 200ml de lapte si amestecati bine.
10.

Intr-un alt bol, combinati 250g de f&aina, 2 pliculete de
zahar vanilat si un plic de praf de copt.

Adaugati amestecul uscat peste amestecul umed si bateti
bine pana se combina.

Turnati compozitia peste piersicile caramelizate 1in
cratita.

[=]

Bateti usor cratita de masa pentru a elimina bulele de
aer.

Coaceti in cuptorul preincalzit la 175 de grade Celsius,
folosind caldura de jos si de sus, pentru 35 de minute.



15. Lasati tarta sa se raceasca timp de 5-10 minute inainte
de a o scoate din cratita.

Servire

1. Rasturnati tarta pe un platou si serviti-o cu inghetata
de vanilie sau ca atare.
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