Prajitura Rapida fara Coacere
— Ingrozitor de Gustoasa,
gata in 15 minute
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0 reteta de desert care va va cuceri instant: Prajitura Rapida
fara Coacere INGROZITOR de Gustoasa, gata in 15 MINUTE. Dac3a
sunteti fani ai deserturilor rapide si usor de facut, aceasta
tarta cu zmeura este exact ce aveti nevoie!

Ingredientele sunt mai jos in descriere, iar reteta pas cu pas
este prezentata in video.

=1 kg zmeura
» 100 g zahar pudra
= 1 pachet piscoturi

Crema 1:

= 300 ml lapte rece
= 3 galbenusuri de ou
» 50-70 g zahar
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25-30 g amidon de porumb

=1 fiola esenta de vanilie/ 1 lingurita extract de

vanilie

=1 praf de sare

Crema 2:

1.

3.

250 g frisca lichida
2 linguri zahar
250 g mascarpone

Insiropati piscoturile cu un strat generos de dulceata
de zmeura facuta la rece cu zahar. Asezati piscoturile
insiropate pe fundul unei tavi, creand astfel baza
tartei.

. Pregatiti o crema fina de vanilie. Intindeti crema de

vanilie peste stratul de piscoturi.
Adaugati un strat generos de frisca batuta peste crema
de vanilie pentru cremozitate si prospetime.

. Decorati cu zmeura proaspata pentru un aspect

spectaculos si un gust desavarsit.



