Salam de Biscuiti NOBIL -
Desert SIMPLU si RAPID, fara
COACERE

Salam de Biscuiti NOBIL - Desert
SIMPLU si RAPID, fara COACERE

[x]

Salamul de biscuiti este un desert rapid si fara coacere,
perfect pentru orice ocazie si usor de personalizat in functie
de preferintele personale sau de sezon (de exemplu, adaptandu-
1l pentru zile de post). Este un desert ce aduce aminte de
copilarie si este adesea asociat cu amintiri placute.

=500 g biscuiti simpli, clasici

= 200 g de unt 82% grasime

= 200 ml lapte

= 100 g zahar

=50 g nuca maruntita la cutit

= 50 g migdale maruntite la cutit

= 200 g rahat turcesc, dupa preferinte
= 50 g de cacao

» 50 g ciocolata amaruie

= 100 g nuca de cocos pentru presarat pe deasupra
=20 ml esenta de rom.
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. Puneti biscuitii intr-o péanza si zdrobiti-i usor, astfel
incat sa aveti bucati de diferite dimensiuni.

I

. Intr-o cratitd, combinati laptele, untul si zaharul,
Aduceti la foc mic pana cand untul si zaharul se topesc
complet.

. Adaugati cacao, nuci si migdale, amestecand bine pentru
a evita formarea cocoloaselor de cacao.

B

. Adaugati stafidele si delight-ul, amestecand bine.

. Adaugati romul si ciocolata neagra, continuand sa
amestecati.

. Adaugati biscuitii =zdrobiti si amestecati pana cand
toate ingredientele sunt bine combinate.

I

. Puneti amestecul pe o folie de plastic si formati un
salam. Inveliti-1 bine si dati-1 la frigider pentru cel
putin 4-5 ore.

B

. Scoateti salamul de biscuiti din frigider si tavaliti-1l
in nuca de cocos pentru a crea un invelis exterior
asemanator mucegaiului nobil.

B



