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Salata de ridiche neagra cu peste afumat — un deliciu ce
combina traditia cu inovatia! Aceasta reteta imbina armonios
texturile crocante ale ridichei negre cu savoarea intensa a
pestelui afumat, creadnd un festin culinar unic pentru papilele
gustative. Vom incepe cu alegerea ingredientelor proaspete si
va vom ghida pas cu pas prin procesul de pregatire, astfel
incat sa puteti recrea aceasta minunatie chiar iIn bucataria
voastra.

=2 ridichi negre

= 1 macrou afumat

= 3-4 linguri de otet
=6 g sare

= 50-60 ml ulei

1. Curatati si spalati ridichile negre, apoi radeti-le pe
razatoarea mare.
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2. Puneti ridichile rase intr-un vas. Adaugati otetul si

sarea si amestecati bine. Lasati sa se marineze pentru
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cateva minute.

3. Curatati macroul afumat de piele si oase. Rupeti-l in
bucati mici si adaugati-l peste salata de ridiche.
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4. Adaugati uleiul peste salata si amestecati bine pentru a
se combina toate ingredientele.
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